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PRANZO DI CAPODANNO

Bollicine con Scaccio Siciliano

Antipasti

Nocino di Vitello Stagionato al sale Grosso Finocchietto e Melograno

Maialino Affumicato con Funghi Ferla a Lime

Petto d'anatra cucinato a bassa Temperatura con vinegrete di arancia

Mortadella di Suino Nero di Sicilia con Gnocco Fritto
Caponata di Carciofi in Agro di Cipolla Rossa di tTopea
Cardo in Pastella
La Ricotta Croccante al Panco
Patata e Guanciale con Ragusano Fondente
Terrina di provola delle Madonie con Funghi Porcini

Primi Piatti
Risotto con Filetto di Anatra Funghi e Crambul di Pane Nero
Scrigni di Cacio e Pepe con Vellutata di Patate Viola
Chips di Porri e Pomodorino Conflit

Secondi Piatti
Il Filetto di Maialino al Lardo di Montagna
in Crosta di pane servito con Asparagi e Melegrano
Bocconcino di Vitello con Porro Fritto
Purea di Patate ai funghi Porcini

Semifreddo alle Nocciole con salsa di Cioccolato Bianco
e Crumble di Mandorle
Liquori del Casale

Vino Rosso Nero D'Avola Sicilia D.O.C.,Acqua Minerale, Bibite
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prezzo: € 38,00 bevande incluse - menua bambini € 18,00
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