Lo carla dei viné

La carta dei vini del Casale Drinzi

racchiude una grande cultura

ed un vasto patrimonio enologico,
all'altezza del nome e della tradizione locale.
Una selezione delle migliori annate

e delle migliori cantine siciliane ed italiane
per accompagnare ogni piatto

ed esaltarne al massimo ogni sapore.




Vini voasi
wm Jaﬂt Odﬂa/lm Castelbuono (PA)

Litra (Cabernet) € 45,00
Montenero (Nero d’Avola, Cabernet) € 3500
Passomaggio (Nero d’Avola, Merlot]) € 20,00
o@t@ﬂd@ W m‘m Campobello di Licata (AG)

Terre delle Baronie (Nero d’Avola, Perricone) € 20,00
Maria Costanza (Nero d'’Avola) € 3500

WO[G/ ¢>00-[0/ % Vittoria (RG)

Violino (Nero d'Avola) € 20,00
Jazz (Frappato, Nero d’Avola) € 20,00
Manene (Cerasuolo di Vittoria) € 2500
£Ww Waﬂm Santa Ninfa (TP)

Ammasso (Nero d’Avola, Nerello Mascalese, Merlot, Cabernet) € 40,00
Passivento (Nero d’Avola) € 20,00
Merlot € 18,00
Syrah € 18,00

c@m db Jd[(lﬂaﬁl[m Casteldaccia (PA)

Duca Enrico (Nero d'Avola) € 60,00
Lavico (Nerello Mascalese) € 20,00
Passo delle Mule (Nero d’Avola] € 20,00
Triskelé (Nero d’Avola) € 20,00




Viné vosé

27 Mm Paceco (TP)

Camelot (Cabernet, Merlot) € 40,00
Harmaonium (Tre cru di Nero d'Avola) € 40,00
Ribeca (Perricone) € 40,00
Sant’Agostino (Nero d'Avola, Syrah) € 20,00
Bayamore (Frappato, Merlot, Syrah) € 20,00
(&da/m Castiglione di Sicilia (CT)

17 Salme (Nerello Mascalese) € 30,00
L'’Ardenza (Mondeuse in purezza) € 30,00
Sole di Sesta (Syrah) € 30,00
WMC& 77][0/?,0/ Valledolmo (PA)

Miano (Syrah) € 18,00
Nero d'Avola € 18,00
Perricone € 22,00
W W Gela (CL)

Brunetti d'opera (Cerasuolo) € 40,00
Emiryam (Syrah) € 25,00
Gradiva (Nero d'’Avola) € 25,00
Vi Veri (Cabernet Sauvignon) € 30,00




Viné vosé

WWWW Salemi (TP)

Edo (Merlot) € 20,00
@OMWM Marsala (TP)

Mille e una notte (Nero d’Avola, Petit Verdot, Syrah) € 60,00
Tancredi (Cabernet, Nero d’Avola) € 40,00
Angheli (Cabernet] € 30,00
Bell'’Assai (Frappato) € 2200
Floramundi (Cerasuolo di Vittoria) € 22,00
Contessa dei Venti (Nero d’Avola) € 22,00
Sul Vulcano (Etna Rosso) € 30,00
g e‘m Waﬂm Cammarata (AG)

Vrucara (Nero d’Avola) € 45,00
Lagnusa (Nero d’Avola) € 20,00
Del Core (Perricone) € 25,00
(&W (e WO¢ Canicatti (AG)

Aynat (Nero d'Avola) € 30,00
Scialo (Nero d’Avola, Syrah) € 18,00
Menamara (Uve appassite) € 16,00




Viné vosé

Azienda Agricola €os vovoro

Cerasuolo di Vittoria € 30,00
Frappato di Vittoria € 22,00
Nero di Lupo (Nero d’Avola) € 20,00
?WZ@ %@”wm Serradifalco (CL)

Nero d’Altura € 20,00
Eimi (Nero d'’Avola) € 50,00
Unanime Rosso (Cabernet Sauvignon, Nero d'Avola, Sirah) € 18,00
p[(l/lela/ Menfi (AG)

Cerasuolo di Vittoria (Cerasuolo di Vittoria) € 20,00
Maroccali (Syrah) € 40,00
Santa Cecilia (Nero d'’Avola) € 40,00
9- e/m @W Sclafani Bagni (PA)

Rosso del Conte (Nero d'Avala, Perricone) € 60,00
Cygnus (Nero d'Avola, Cabernet] € 2500
Lamuri (Nero d'Avola) € 20,00
Perricone € 20,00




Viné vosé

Mm Wm %@04&6 Camporeale (PA)

16 Filari (Nero d'Avola) € 25,00
Sirah Macellarotto € 3500
Mm db (&Zﬂlﬂm Camporeale (PA)

Crociferro (Etna Rosso) € 30,00
Kaid (Sirah) € 30,00
Donnata (Nero d'Avola) € 18,00
o@i@ﬂd[b W 04. Wm Vittoria (RG)

Frappato € 40,00
Siccagno (Nero d'Avola) € 40,00
SP 68 Rosso (Nero d'Avola e Frappato) € 20,00




Vini bianche

Azienda Agricola Tazze: comoreios oo

Maria Costanza (Selezione di biotipi di Chardonnay) € 30,00
Terre della Baronia (Catarratto lucido) € 20,00
Bianco di Nera (Blend di Nerello Cappuccio, Chardonnay, Inzolia) € 20,00
£mam Serradifalco (CL)

Fior di Nero (Nero d'Avola rosato) € 18,00
Bianco d'Altura (Catarratto) € 18,00
Sua Altezza (Brut Catarratto) € 18,00
Sua Altezza (Nero d'Avola rosé Brut) € 18,00
gélzm (/?W Sclafani Bagni (PA)

Cavallo delle fate (Grillo) € 16,00
Leone (Catarratto, Pinot Bianco, Sauvignon, Traminer Aromatico) € 22,00

Buonsenso (Catarratto) € 18,00




Bivte Mlivianals

Prodotte da Birrificio 24 Baroni -

w%’m @

amber ale

Belgian Amber Ale 6,8 vol

Nicosia (EN)

Birra ambrata ad alta fermentazione,

profumata al malto e dai toni caldi ed avvolgenti
che ne evidenziano il caramello;

al palato trasmette una leggera aroma affumicata,
la sua schiuma cremosa fine e compatta esprime
un'ottima complessita di aromi fruttati e speziati.
Ottima per accompagnare primi piatti strutturati,

secondi di carni rosse, grigliate, salumi e formaggi.

75 cl € 12,00
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A Biunna

Saison 6,3 vol

Birra bionda ad alta fermentazione,

prodotta da una miscela di malti d'orzo e grano.
Equilibrio perfetto tra dolce e amaro trasmette
una senzazione di freschezza grazie ai luppoli
delicatamente agrumati.

Aroma fruttato e bassa fragranza di malto
sono le qualita tipiche che la caratterizzano.
Ottima con antipasti e piatti di pesce ma anche

con minestre di verdure e dolci al cucchiaio.

75 cl € 12,00




